SISTEMAS DE EXTRACAO
E VENTILACAQ EM
COZINHAS PROFISSIONAIS

¥ Estou hd 20 anos na cozinha
e ha 20 anos convencido de
que trabalhar numa cozinha

6 sindnimo de calor.

A Sodeca demonstrou-me

o contrario. Com a instalacao
dos seus extratores, a cozinha
de Can Jubany mudou
completamente. O nosso
ambiente de trabalho
melhorou de forma incrivel.”’

Nandu Jubany
Cozinheiro do Can Jubany
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“..toda a equipa da cozinha

esta muito contente com a alteragéo.
Estavamos acostumados a trabalhar
num ambiente quente.

Com a instalagao do novo sistema
de extracdo, melhoramos de forma
incrivel as condigcdes de conforto de
foda a equipa...”.

Nandu Jubany e a equipa do Can Jubany confiaram na Sodeca para
melhorar o seu ambiente de trabalho. O restaurante Can Jubany foi
equipado com os novos extratores de cozinha CKDR.

O cozinheiro afirma que “...toda a equipa da cozinha esta muito con-
tente com a alteracdo. Estavamos acostumados a trabalhar num am-
biente quente. Com a instalagcdo do novo sistema de extracdo, melho-
ramos de forma incrivel as condicées de conforto de toda a equipa...”.

Os grandes profissionais de cozinha nao se preocupam apenas em
trabalhar com os melhores alimentos e em conseguir uma experién-
cia Unica para os seus clientes, também aproveitam os progressos
tecnoldgicos para melhorar as condigdes de trabalho da equipa. “...0
nosso trabalho € muito duro. S&o muitas horas na cozinha. Ter boas
condicdes de trabalho é indispensavel...”.

Otimizar o sistema de extragdo de ar com os novos extratores CKDR,
para além da poupancga energética, tem um impacto direto num dos
principais ativos de qualquer cozinha do mundo: a equipa.

CAN JUBANY:
GASTRONOMIA
QUE UNE
TRADIGAQ

E INOVACAO

Can Jubany, situado em Calldetenes (Barcelona), abriu as portas em
1995. Desde entdo, alcancou reconhecimentos e distingbes por ser
um simbolo da mistura da cozinha tradicional catala com a inovagao.

E desta forma que a proposta gastrondmica de Nandu Jubany apai-
xona dia apos dia, procurando e encontrando o equilibrio entre uma
cozinha tradicional de qualidade e outra moderna e brilhante, entre a
complexidade e a subtileza. Sob a batuta do chefe, os produtos da
terra passam do campo e da horta para o prato, com receitas reinven-
tadas que cuidam até ao mais pequeno detalhe, sempre com produ-
tos de proximidade e da época.

O segredo é conhecer bem as receitas populares e amar as origens
gastrondmicas, que explicam tantas coisas sobre por que somos
como somos. Mas, ao mesmo tempo, nao renunciar a nada e elabo-
rar receitas proprias repletas de enunciados classicos e abordagens
modernas. O Can Jubany é um prazer para os sentidos, é esforgo, en-
tusiasmo e paixao pelas coisas benfeitas, € um convite para explorar
e descobrir um novo conceito do sentido do paladar.



SISTEMA
DE EXTRAGAQ

E VENTILAGAO EM
COZINHAS
PROFISSIONAIS

Nas cozinhas de estabelecimentos profissionais como restaurantes, hotéis ou salas de eventos, o aumento
da temperatura é inevitavel. Gera-se calor ndo apenas na fase de confegdo dos alimentos, mas também pela
utilizagéo de eletrodomésticos como maquinas de lavar louga, frigorificos e fornos. Assim, temos um ambiente
quente que é incomodo, pouco saudavel e dificulta o trabalho.

E por este motivo que se constata a necessidade de realizar instalacdes de sistemas de ventilagdo e extracdo
nas cozinhas profissionais para conseguir os objetivos seguintes:

o Extrair o ar sujo, devido a presencga de odores, particulas de gordura e outros produtos gasosos resul-
tantes da confecao.

o Manter os requisitos necessarios para a saude, higiene e conforto dos profissionais que trabalham nas
cozinhas.

e Extrair o calor produzido maioritariamente pelos fendmenos de convecgao e radiagéo.

o Extrair rapidamente a humidade produzida pelos trabalhos de preparagao e lavagem dos alimentos.

¢ Renovar o ar interior da cozinha e espagos contiguos para manter temperaturas adequadas e especi-
ficas segundo a exigéncia de cada espaco.

o Cumprir a legislagdo vigente de cada pais em matéria de higiene e seguranca alimentar.

Para cumprir estes objetivos corretamente, é necessaria a instalacdo de sistemas de extragdo e impulsio de
ar. Desta maneira, extrai-se o ar sujo e viciado do interior e introduz-se na cozinha ar limpo do exterior evitando
que a contaminacao nao seja insuflada novamente pelo sistema de impulsao. Ao mesmo tempo, estes sistemas
asseguram que os odores, gorduras e calor, sejam expulsos para o exterior da instalagdo para que a cozinha e
as zonas adjacentes ndo sejam contaminadas.

Por isso, € muito importante instalar bons sistemas de eliminacdo de odores e captagéo de particulas de gor-
dura, para evitar a saida para o exterior de particulas contaminantes.

Com os sistemas de entrada de ar limpo exterior, habitualmente a temperatura inferior a do ar que se extrai do
exaustor, conseguimos uma climatizacdo confortavel, através de uma brisa natural que se introduz na cozinha,
poupando custos significativos na climatizagdo desta zona.
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EFFICIENT WORK

VENTILAGAO EM
COZINHASE
SALAS DE REFEIGOES

Um restaurante divide-se em diferentes areas, sem dlvida as duas
mais caracteristicas e importantes sdo a sala de refeicoes e a cozi-
nha. Por este motivo, é imprescindivel que estas tenham implemen-
tado um bom sistema de ventilagédo e extragé@o de ar.

Na area da cozinha é onde se deve prestar mais atengéo, por ser a
mais conflituosa, devido a presenga de fumo, calor, odores, gorduras
téxicas e particulas que podem provocar um incéndio. A extragdo da
cozinha deve cumprir as normas anti-incéndios de cada pais, o que
em muitos casos abrange instalar ventiladores homologados F-400
(400° 2h) para extrair o fumo em caso de incéndios.

POUPANCA DE ENERGIA

Com o conceito de ventiladores criados pela
Sodeca, EFFICIENT WORK que incluem moto-
res da nova geragao |IE4 E.C. de alto rendimen-
to, a energia consumida diariamente reduz-se
em cerca de 45%. Para além disso, podem con-
trolar-se com sistemas de ventilagéo inteligen-
tes, que se encarregam de saber a necessidade
de ventilagao adequada em cada momento para
diminuir ao maximo o consumo de energia.




SEGURANGA

A utilizagao de cozinhas de gés provoca a emissdo de gases de com-
bustéo, efeito também provocado pela queima de lenha ou carvao.
Como consequéncia, existe o risco de intoxicagoes e, inclusivamen-
te o risco de explosdes se nao forem diluidos e evacuados de forma
correta. Também a acumulagdo de gordura nos filtros, exaustores
e condutas pode provocar um incéndio se esta entrar em contacto
com a chama, pelo que é necessaria a instalagdo de ventiladores
homologados F-400 (400° 2h) para extrair o fumo em caso de incén-
dios.

CONFORTO

Um ambiente de trabalho com as condi¢oes de conforto adequadas
é absolutamente necessério e permite um desempenho laboral de
alta eficiéncia. Recomenda-se que a entrada de ar exterior que vai
introduzir-se ndo seja inferior a 14 °C no inverno, nem superior a 28
°C no verao. Por este motivo, existem unidades de entrada de ar com
mddulos de tratamento de ar integrados. E muito importante poder
filtrar o ar de injegdo para evitar a entrada de elementos externos
dentro da cozinha.

A higiene nos espacos da industria alimentar é primordial, os progra-
mas preventivos advertem para a contaminagédo de alimentos que
podem causar doengas aos consumidores. Por isso, é importante o
ambiente uma vez que a quantidade adequada de fornecimento de
ar permite ter um ambiente ndo contaminado. E de vital importancia
que o ar introduzido para a injegdo conte com um sistema de filtra-
cdo antes de ser distribuido nos diferentes lugares da cozinha ou
restantes divisoes.

MANUTENGAO E LIMPEZA

A manutencao e limpeza de todos os elementos do sistema de extra-
¢éo é primordial e muito importante para conseguir um nivel alto de
limpeza e obter o grau de higiene necessario em cada um dos equi-
pamentos da extragdo de ar com particulas contaminadas. A facili-
dade para realizar esta manutencdo nos equipamentos converte-se
numa importante redugéo de custos a ter em conta.

Drenagem de gorduras




EXTRATORES PARA COZINHAS INDUSTRIAIS

CKD

Unidades de extracdo F-400 com porta de
grandes dimensodes para poder realizar

a manutencao com grande facilidade e
isolamento acustico de 40 mm

Ventilador:

« Estrutura em chapa de ago galvanizado

« Isolamento acustico de 40 mm

« Turbina multipéa em chapa de ago
galvanizado

+ Homologagdo em conformidade com a
norma EN 12101-3:2002/AC:2006, com
certificagao N.°: 0370-CPR-2358

- Diregéo de abertura de porta modificavel
gragas as suas dobradicas intercambiaveis

+ Orientavel em diferentes posicoes

-+ Preparado para trabalho continuo a 120 °C

CKDR

Unidades de extracao F-400 com porta de
grandes dimensoes para poder realizar

a manutencao com grande facilidade e
isolamento actstico de 40 mm

Ventilador:

+ Estrutura em chapa de ago galvanizado

+ Isolamento acustico de 40 mm

+ Turbina de reacdo em chapa de ago

+ Homologacéo em conformidade com a
norma EN 12101-3:2002/AC:2006, com
certificagé@o N.°: 0370-CPR-2358
Diregéo de abertura de porta modificavel
gragas as suas dobradicas intercambiaveis

+ Orientavel em diferentes posicoes

+ Preparado para trabalho continuo a 120 °C

CHT CVT

Extratores centrifugos de telhado 400
°C/2h, com saida de ar horizontal ou
vertical

CHT: Extratores centrifugos de telnado 400
2C/2h, com saida de ar horizontal, girandola
em aluminio

CVT: Extratores centrifugos de telnado 400
°C/2h, com saida de ar vertical, girandola em
aluminio

Ventilador:

« Base suporte em chapa de ago galvanizado

« Turbina com aletas de reagao em chapa de
aco galvanizado

- Grade de protegao anti-passaros

+ Girandola defletora anti-chuva em aluminio

+ Homologacdo em conformidade com a
norma EN 12101-3:2002/AC:2006, com
certificagao N.°: 0370-CPR-0897

CJSX-SILENT

Unidades de extracao 400 °C/2h, para
transmissao com ventilador de aspiracado
simples, em chapa pré-lacada, com dupla
parede isolante acustica de 40 mm.

Unidades de extragédo 400 °C/2h, com motor
fora da passagem do ar, para trabalhar no
exterior da zona de risco de incéndios

Ventilador:

« Estrutura em caixilharia de aluminio

-« Parede dupla isolante acustica de 40 mm
e chapa perfurada
Turbina com aletas para a frente, em chapa
de ago galvanizado

+ Homologacédo em conformidade com a
norma EN 12101-3:2002/AC:2006, com
certificac@o N.°: 0370-CPR-0503

TCR/R

Extratores centrifugos e unidades de
extragéo 400 °C/2h, com turbina de reacédo

Extratores centrifugos 400 °C/2h, para traba-
Ihar no exterior da zona de risco de incéndios,
de aspiragao simples e grande robustez,
equipados com turbina com aletas para tras

Ventilador:

+ Invdlucro em chapa de ago

« Turbina com aletas de reagdo, em chapa
de ago de grande robustez com pintura
anti calor

+ Homologacédo em conformidade com a
norma EN 12101-3:2002/AC:2006, com
certificagao N.°: 0370-CPR-0400 (TCR/R)
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CJLINE

Unidades de extracao 400 °C/2h, com
entrada e saida linear

Unidades de extragdo em linha 400 °C/2h,
para trabalhar no exterior da zona de risco
de incéndio

Ventilador:

« Estrutura em chapa de ago galvanizado

« Turbina com aletas de reag@o em chapa
de ago

+ Homologagdo em conformidade com a
norma EN 12101-3:2002/AC:2006, com
certificag@o N.°: 0370-CPR-0594

- Diregao do ar sentido linear



EXTRATORES PARA COZINHAS INDUSTRIAIS COM MOTOR E.C. IE4

CKDR/EW

Unidades de extracdo F-400 com porta de
grandes dimensodes para poder realizar

a manutencao com grande facilidade e
isolamento actstico de 40 mm

Ventilador:

Estrutura em chapa de ago galvanizado
Isolamento acustico de 40 mm

CKDR: Turbina de reagao em chapa de
ago.

Homologagdo em conformidade com a
norma EN 12101-3:2002/AC:2006, com
certificacdo N.°: 0370-CPR-2358

Diregédo de abertura de porta modificavel
gracas as suas dobradicas intercambiaveis.
Orientavel em diferentes posicoes
Preparado para trabalho continuo a 120 °C

CVT/EW

Extratores centrifugos de telhado 400
°C/2h, com saida de ar horizontal ou
vertical, equipados com motor Brushless
industrial E.C.

Ventilador:

« Base suporte em chapa de ago galvanizado

« Turbina com aletas de reagdo, em chapa de
aco galvanizado.

-+ Grade de protegao anti-passaros

-+ Girandola defletora anti-chuva em aluminio

VENTILADORES PARA FORNECIMENTO DE AR EM COZINHAS INDUSTRIAIS

CJBD/AL

Unidades de ventilagdo com caixilharia
de aluminio e chapa pré-lacada isoladas
acusticamente

Ventilador:

Ventiladores de dupla aspiragdo da série
CBD

Estrutura em caixilharia de aluminio, com
isolamento térmico e acustico

Turbina com aletas para a frente, em chapa
de aco galvanizado

Caixa de empanque para entrada de cabo

CJBD/ALF

Unidades de ventilagdo com chapa
pré-lacada, filtro integrado e caixilharia de
aluminio

Ventilador:

Ventiladores de dupla aspiragéo da série
CBD

Estrutura em caixilharia de aluminio, com
isolamento térmico e actstico

Turbina com aletas para a frente, em chapa
de ago galvanizado

Caixa de empanque para entrada de cabo

UFR

Unidades de filtracao isoladas acustica-
mente com painel sanduiche, equipadas
com ventiladores de turbina de reagao de
alto rendimento e diferentes etapas de
filtracao segundo o modelo

Caracteristicas:

Estrutura isolada acusticamente

Acionamento direto

Impulséo de ar, configuravel por 4 laterais
Filtros F6 + F8, F7 + F9 e G4 + F6 de acordo
com o modelo selecionado

Possibilidade de pré-filtro, mais duas etapas
de filtragao

Tampas de inspecao e limpeza de facil acesso
Tomadas e sondas de pressao para controlo
de filtros

CJBR

Unidades de ventilagao isoladas acusti-
camente com painel tipo sanduiche, com
sentido linear do ar entre aspiragao e
impulsao

Ventilador:

« Estrutura em chapa de ago galvanizado,
com isolamento térmico e acustico

« Turbina com aletas de reagcdo em chapa de
aco galvanizado

+ Possibilidade de montar a boca de impul-
sao em qualquer lado da caixa, durante a
instalagao
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EFFICIENT WORK FANS

= 4 SOlution DEvelopment CApacity

N = ]
= \ Fast and flexible industrial fan solutions and tailored fans
= Large experience in smoke control systems and ATEX applications
EFFICIENT _ Wide range of certified products for specific markets

EXTRATORES VENTILADORES HEAVY DUTY
PARA EVACUAGAO E EXTRATORES PARA
DE FUMOS ATMOSFERAS EXPLOSIVAS ATEX

VENTILADORES _ VENTILADORES
HELICOIDAIS E CENTRIFUGOS E EXTRATORES EM
EXTRATORES DE TELHADO LINHA

EXTRACTORES PARA LA - —

. WENTILADGRES d -3 - rigier-LL
HELICOIDALES, . L8] CENTRIFUGOS ¥ EXTRACTORES EVACUACION DE HUMOS . ! =
DE TEJADO 4 W LINEA PARA CON e
- ATWMOSFERRS LXMLOSIWRS ATEX
stceca sececA T esa
TIEE

RECUPERADORES DE CALOR, CORTINAS DE AR PARA SISTEMAS DE
UNIDADES DE FILTRAGAO APLICACOES COMERCIAIS E VENTILAGCAQ PARA
E TRATAMENTO DE AR INDUSTRIAIS HABITACOES

SOLICITE-NOS
INFORMAGOES

www.sodeca.com

-~y
S D E C A PORTUGAL PORTUGAL
Portu gal Sodeca Portugal Lda Sodeca Portugal Lda
&»” — - Sr. Luiz Aratjo Sr. Luiz Aratijo
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Tel. +351229 991 100 Fax. +351229991 119  Tel. +351 219748 491 Fax. +351 219 748 493
geral@sodeca.pt geral@sodeca.pt
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Barcelona - SPAIN

Tel. +34 93 852 91 11

Fax +34 93 852 90 42

ventilation@sodeca.com




